Vorspeisen & Salate

Die verschiedenartig zubereiteten Vorspeisen ,Mazza"“ sind der Auftakt zu
einem genussvollen orientalischen Essen. Als Mazza werden Vorspeisen
bezeichnet, die der arabischen Kiche den besonderen Charakter verleihen.
Die Farben, die aromatischen Diifte und die unterschiedlichen Konsistenzen
machen die Mazza zu einem Genuss fur alle Sinne. Sie lassen sich auch
ohne Besteck genieBen.

Tabouleh 3,50 €
frisch angerichteter Petersiliensalat, zubereitet

mit feinem Weizen, Tomaten, Zwiebeln, Olivendl

und frisch gepresstem Zitronensaft

Fattusch 3,50 €

gemischter Salat, angerichtet mit frischer Minze
und frittiertem arabischen Brot

Hummus 3,90 €
Kichererbsen, plriert mit Zitrone, ein wenig Knoblauch

und Sesamdl - ein pikanter Dip von rauchigem Aroma, die

traditionelle Vorspeise der arabischen Welt

Baba Ganousch 3,90 €
gegrillte Aubergine, Paprika, Tomaten, puriert, angerichtet

mit Olivendl, wenig Knoblauch und Granatapfelsirup - ein

aufwendig und raffiniert zubereitetes Gemluiseplree

Labneh 3,90 €
Frischkase, serviert mit Zaatar, einer

pikanten Gewlrzmischung - der "Philadelphia" der

arabischen Kiche

Sambusa Salat 4,50 €
Blatterteigtaschen gefullt mit Kartoffeln und Spinat
serviert mit Salat, dazu Krautersauce

Gebna Hallumi 4.50 €
ein reifer Kase, zubereitet aus Ziegenmilch, in

Scheiben geschnitten, goldfarben gebacken -

eine Vorspeise, die in der arabischen Welt

bei keiner Mahlzeit fehlen darf

Kredes Salat 5,90 €
marinierte Flusskrebsen mit frischen Krauter und
Kirschtomaten, Salatbuckette und Cocktailsauce

Dajaj Salat 5,90 €
gebratene Hanchenstreifen in Sesam-Balsamico
mit gemischter Salat



Suppen

Shorbet Adas
Arabische Linsen-Karotten Suppe
mit orientalischen Gewirze
3,90 €

Shorbet Kussa
Zucchinirahmsuppe mit gerdsteten Pinienkerne
und Safranmilchschaum
3,90 €

Shorbet Jasar-Zanjabiel
Karotten-Ingwersuppe mit gebackenen Garnelen
in der Kokosflockenpanade
5,50 €

Fleischgerichte

Hahnchenbrustfilet
in verschiedenen Nissen nach orientalischer Art gebacken
Lauch-Romatomaten und Reis
14,50 €

Barberie Entenbrust
aus dem Backofen mit Tessiner Feigensenf gegart
Houlunderblitenjus mit Erdnussgemise und Reis
15,90 €

Entrecote
rosa gebraten mit Rosmarinsauce auf
Champignon und Kartoffelgratin
16,90 €

Lammrickenkarree
mit Thymian, Rosmarin gebraten, Rotweinsauce
Bohnengemise und Safrancouscous
18,90 €



Fischgerichte

Rotbarschfilet
in Thymian-Olivendél gebraten mit WeiBweinsauce
auf Safran-Zucchinigemise und Nudeln
13,90 €

Steinbeisserfilet
in Sesam gebraten mit Kokos-Currysauce
auf Lauch-Tomaten und Couscous
14,90 €

Zanderfilet
gebraten mit WeiBweinsauce
Rahmwirsing und tomatisierte Gnocchis
16,90 €

Dorade (ganz) gebacken
geflllt mit Rosmarin, Knoblauch und Zitronengras
mit Spinatgemuse und Kartoffeln
18,90 €

Vegetarische Gerichte

Verschiedene GemlUse gebraten mit Koriander
Vinaigrettemarinade und Blattsalat
7,90 €

Gemuserahm-Eintopf mit frischen Krauter
Oliven und Couscous
8,90 €

Gemisesackchen im Brickteig gebacken
mit Erbsenrahmsauce und Reis
9,90 €



Unsere besondere Empfehlung

Die traditionell orientalischen
Tajines — Tontopfgerichte

Tajines — ein typisches Gericht aus dem Orient - werden in traditionellen
Terrakotta Topfen serviert. Alle Zutaten - Gemise, Fleisch, Friichte werden
langsam gar gekocht. Durch die schonende Zubereitung wird das Fleisch
ganz zart. Unsere Tajines werden mit frischem arabischem Brot serviert.

Hahnchenbruststreifen
mit Kokos-Curry mariniert
Champignon, Paprika und Kartoffeln
11,90 €

Kalbfleisch mariniert mit Rosmarin
Broccoli, Tomaten und Kartoffeln
12,90 €

Garnelen und Zucchini in Tomatensud
mit Oliven, Knoblauch, Safran und Koriander
13,90 €

Vegetarisches
Frisches Gemuse mit Koriander, Oliven
10,90 €

Fuir die kleinen Gaste ©

Kartoffelpuffer gebraten mit Apfelkompott
3,50€

Spaghetti Bolognese mit Parmesan
3,90 €

Chickennuggets gebacken mit Kartoffeln
dazu suB-sauer Sauce
4,50 €



