Restaurant & Weinstube

Willkommen

im Restaurant

Kornhaus!

Restaurant und Weinstube “Kornhaus”
Jnh. Luc Armbruster
Am ]\/\ark’rpb’rz, 79219 5+aufen
Tel. 07633/5401, Fax 07633/7071



Verehrte Qiaste,
herzlich willkommen im Restaurant “Kormnhaus”!

Im “Kornhaus” befilf\c]en Sie sich in einem historischen
Gebdaude, das vermutlich im Jahr 1410 erbaut wurde.
U\V\’rev‘suchungen der Kellerbalken ev‘gaben, dass Eichen
aus dem Jahr 1405 fiir den Hausbau verwendet wurden.
Im Jahr 1560 brannte dieses Giebaude ab und wurde
1568 neu errichtet, wie die Aufsc[/\riﬁ tber der
6i1f\gangs’r&r zeigt. Das Haus wurde, wie der Name
“Kornhaus” vermuten lasst, zwischen 1569 und ca. 1790
als Vorratsspeicher der Stadt genutzt,

Jn der Mitte des Gebaudes befow\d sich ein Schacht
tber vier C‘Pragen, in dem Lasten in die oberen
Stockwerke mit einer Holzspindel beférdert wurden.
Diese Spihclel I/\éw\g’r heute im Originalzuerancl in
unserem Treppenaufgang zum 1, Obergescl/\oss.
Ab ca. 1800 wurde das “Kornhaus” zum
Feuerwehrgeratehaus umfunktioniert,

Die oberen é’ragen wurden als Wolf\nmngen genutzt
und dienten vor und wahrend des Zweiten Wel’rkv‘ieges
jt')\clisc[/\en ]\/\isz')\rgev*n als l/\nJrerscl/\lupf.

Nach den Kriegsjalxwen stand das “Kornhaus”
Gesclf\éﬁs’rreibenden als 7Z\usweic|/\|a9er zunr \/erf&gumg.
Jm erdgesclf\oss wurde damals neben Obst
und Gemiise sogar auch Kleidung verkauft,

Crst 1976 vermietete die Stadt als éigelf\’rﬁ\merilf\ des
“Kornhauses” das Giebaudes an einen Bierverlegem denr
hier die erste Theke stdlich von Fv‘eibu\y‘g einbaute
(bis dahin kannte man nur den Stammtisch) und f&l/\m‘e

damit das “Kornhaus” seiner ]\)u’rzwng als Restaurant zu.

Warum haben wir fﬁw‘ Sie die Historie

des “Kornhauses” au\fgescl/\riebe!/\?



Weil wir in unserem Restaurant die Tradition
badischer Giasthausenr for’rse’rzem mdchten,
mit ihrer belf\agliclx\en ;Z\’rmospl/\c"we,
ihrer sprichwortlichen Gastlichkeit und
ihrer kulinarischen \/ielfal’r.

Als im Elsass ausgebilc’efar Koch mdchte ich Sie mit
ebenso viel Kénnen wie elf\gagemeV\Jr gerne mit denr
Kiche aus Baden und dem Elsass verwdhnen.
Sie ]Cimclen auf unserenr Speisekar’re fas’r au\ssclf\lieﬁlic'/\
saisonal und v*egional gepragte Gevichte
aus friscl/\eu/\ Produkten.

Dazu bieten wir Jhnen unsere wechselnde

Wochenkarte mit Spezie”en Angebo’ren an,

Unser Weinkeller halt fﬁw Sie eine 9!/‘0[36
Auswahl heimischer Weiﬁ— und Rotweine aus dem
]\/\arkgr&ﬂer Land und dem Kaiserstuhl bereit.

Sollten Sie einmal Grund zur Reklamation haben,
sprec[/\en Sie uns bitte clarow\f an - wir modchten uns
gerne lkontinuierlich verbessern, um es Jhnen
als Qast hier im Restaurant “Kornhaus” so

angelf\elf\m wie mégliclf\ zu machen.

Fur Feierlichkeiten und Feste empfelf\len wir Jhnen
gerne unser 1, Obergesc'r\oss, das Platz
f&w‘ ca. 45 Personen bietet.

Jch wiinsche Jhnen, auch im Namen aller Mitarbeiter,
nun einen alf\gelf\elf\melf\ Aufen’rl/\aH Im
Restaurant “Kornhaus” am historischen ]\/\av‘kﬂoloﬁrz
der Fauststadt SJrow\]Cen!

Jhr Luc Armbruster



Unsere Salate

Marvktrischer gemischter Salat € 6,90

Giemischter Salat mit Putenbrust-
Sh‘eifelf\ und gebv‘a’rehen Pilzen = 9,50*

Giemischter Salat mit Hahnchenbrust
und Pfirsichstreifen € 9,50

“Kornhaus Vesperteller”

Roher, gekochter Schinken, Wurstsalat,
Kase, Pastete, Kr&u+ewquar|<

und Brot € 12,80*

Wurstsalat / Elsasser Wurstsalat
mit Bauernbrot € 8,50%

Kase Variation,
mit Bagueﬁe oder Bauernbrot € 8,20*

Vov*speise

Badische Fl&dlesuppe € 3,80

o Duzend Weinbergscl/\meckem
mit Krauterbuter gratiniert,

dazu Toast € 6,00



Warme QGerichte

“Badisches Dreierlei”
Krc':'m+erqu\ar|<, Wurstsalat,
und Bv‘a’rkar’roﬁeln

Vom Schwein

Badisches Sclf\&ufele mit

lf\ausgemacl/\’rem Kaﬁoﬁelsala’r

Panierte Schweineschnitzel

mit Pommes fv*i’res

Rahmschnitzel
mit ha Msgemacl/\’ren Sp&’rzle

Medaillons vom Sc[f\weinefile’r
mit Waldpilzral/\mso[ge
und lf\ausgemac[/\+em Sp('ianle

€ 9,50%

€ 8,60*

€ 8,90%

€ 9,50%

€ 14,30%

Qierne servieren wir Jhnen dazu

ein gemisclf\fey* Beilagensala’r

€ 3,90



Vom Rind

Rinderlebenr

sauer oder gevrostet,

mit Bratkartoffeln € 9,30"

Rumps+ea|<

mit Pommes ]Cv*i’res/ Spc'i’rzle oder Kroketten,
Krauterbutter odenr pfeﬁcev‘sauce

und ein gemisclfﬁer Salat € 18,50

QGiemischter Salat mit gebra’relf\elf\

Rinderhift Streifen und Brot € 13,80"

Vom Kalb
Zﬁriclf\ewgesclf\ne’rzel’res aus denr Kalbslf\&ﬁe
mit [/\ausgemaclf\’rem Spc'i’rzle, € 16,80*

Vege’rarisclf\

Qiebratenes Gemiise mit le\ampigmoms

in Olivendl auf]\]uclellf\ und
frischen Krautern € 9,30%



UNnsere Elsassische

Spezialitat

Ciratiniertenr Ziegelf\kc'ise oder Minsterkdse
I Broﬁeig ow\f Blatsalat € 8,90%

Sclr\c'iufele nach elsassischer Anrt:

mit Biew—SeV\fsauce dazu

Bratkartoffeln € 9,90%

FIQVV\VV\E',V\"(MCI/\ELV\
Rahm, Speck oder Zwiebeln € 7,40
Rahm, Speck und Zwiebeln € 8,60

Rahm, Speck, Zwiebeln
und Kdase € 9,40

Rahm, Zwiebeln und gewb\uclf\er’re
Laclf\ss’rweifem € 9,60

Rahm, Minsterkdse und
Zwiebeln € 9,40

Rahm, Gemiise, le\ampigmoms
und Zwiebeln € 8,90



Aus dem Wasser

Gebratenes Fov‘e”enfileb

fv‘iscl/\ aus SJraufeV\er Teichen,

mit Zitronenbutter, Salzkaﬁoﬁeln

und ein 9emisc[/\+er Salat € 14,50

Spagl/\e’rini an Olivend|
mit Knoblauch, Krautern und
gebratenen Scampi € 12,80

Zanderﬁle%ﬁeifan N Bieﬁeig friHier’r
mit Salzkaﬁoﬁeln oder Salat und
Remouladesauce € 10,90*

Alle Gerichte mit * kdnnen Sie
auch als kleine Portion bestellen.

Preis Nachlafp € 1,50



Kinderkarte

“H ui B uh”
Pommes frites mit

Majonaise oderKketchup € 3,70

“Pinocchio”
Spdtzle mit Rahmsauce € 3,70

“Kleine Hexe”
Ein Paar Wienerle
mit Pommes frites €U4,70

“Max und Moritz”
Gebratenes Schnitzel

mit Pommes frites € 5,30

“Miss Piggy”
Kleines Rahmschnitzel

mit Pommes frites €5H,80

bé Nemo”
Knusprige Fischstdbchen
mit Kartoffeln und Ketchup €5,80

“Rauberteller”

Wir bringen Euch einen Teller,
Messer und Gabel undIlhr raubert
Fuch das Essen von den GroRen!

Malbloc ks und Stifte bekommt Ihr an unserer Theke!



