Sum Aperitif empfehlen wir Shnen
&in C@hf Ghevidlier de @"mnaﬁ blanc de blanc, Brut
&in C@hf O(/fark_qr@]%’r (Winzersekt Pinot Rose”, Brut
Ein C@hf @kmpdgmr, « CMundoise » Rose Brut « Grande Reserve »
Vorspeisen
CBluttsalate der d’d/ﬂ’&fzﬂl im @ﬂqﬂo’ —Tjﬂj - Korh an unserer Hausdressing
Kleiner SBlattsalat vom CNochenmarkt an unserer Hausdressing

ICummerkrabben in Gurry - Knoblauch - SButter an Bouquet von Blattsalaten
Comatentartar & CMozzarclla

auf Zucchini — Carpaccio mit Pinienkerne

i drei Meeresfriichte itageon

mit Salat, Stippchen, Jakobsmuschel, Gamba & Zander

Qbatat von ‘Chai - HMango und Avocads , gobratener Langustenschwanz

Jakobsmuschel und Sashimi Thunfisch mit Meersalz

CGebratene ‘Cranche von der (Giinsestopfleber
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auf Apfel - Mango Chutney , gedampftem Rucolla & Ganselebereis mit Pfefferkaramelle

CWachtelbrust auf Linsen an altem SBalsamessiy

Kalbsbries in Buchenholz gerauchert mit zweierlei von der Roten Beete
Qbautierte ' Rfffferiings
abgeloscht mit altem Balsamessig auf Blattsalaten

Qbuppen
Karotten - @711971767’ Qﬁllppalfm im Glas, mit Risottoballchen am Spief3
Essenz von Qdtrauchtomaten mit Krauterfladle
Laichtes dfﬁé‘ffﬁlﬂb’/ﬂﬂ})})ﬂ/lm mit Sashimi Thunfisch und Knoblauchcroustade
ngﬂgf - ‘Cée mit Tartar und Génseleber Ravioli

oSsch Vorspeise

CSflet vom Seander in Olivendl gebraten 78

auf Tagliatelle mit Basilikum - Pesto

Qbeeteufel gebraten

auf Pfifferlingen mit Lauch und cremiger Polenta

ngmbﬂ in G Uy - Kuoblauch SButler Prosecco — Risotto
CMittelstiick vom Gander mir CMeersals

auf Kalbskutteln in Champagner mit Tomatensugo, Sesamkartoffeln

ICauptspeisen
Qﬁalfwahq%l am Qdrick gﬂbmfﬁﬂ an Pfifferlingen in Rahm, Kroketten

Riicken vom ¥ eidelamm mir SButtermilch und "Rrovence - Aromen aromatisiort
an Ratatouille im Zucchiniring mit Kartoffel — Gratin

Entrecote vom Maredo SBeef

an zweierlei Saucen, mediterranem Gemiuise — Beet, Kartoffel — Gratin

SBurgundisrbraten vom W lesental - (Rind

Tagliatelle, Gemusegarnitur

S Rasmanin gebratene SBrust von der Maispoularde

auf Pfifferling — Lauch Cassoulette , Estragon - Dauphine

Krogs gebratener (Riicken von Odpanferkel und gebratene & horizo

auf Schnippelbohnen, Champagnersenfkérner Sauce , Kartoffel — Gratin

Sflet vom CMareds SBeef

im Pfifferling Beet , Kartoffel — Gratin
mit gebratener Gansestopfleber

Ravioll mit Odpinat und Ricotta gofiill ]2
an Tomatenfondue und Steirischem Kernol
Bfifferiinge in Rahm ]3

mit Tagliatelle
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