Felnes aus dem Suppewtop{

Kohlrabicremesuppehen in der Kohlrabischale 5.50
Leckeres Kitrbiscremesiippehen mit Zwiebeln, Curry, ingwey,
Muskat und Sahne fein garntert, mit einer Sahnehawbe wnol
Brotwitrfell

wildrahmsippehen 6.0
Eiln felnes Wildrahmslppehen vom =Reh, Hirseh und
wildschweln it frischen Pilzen uno Knoblawch it
elner Sahnehaube und frischen Krdutern

kartoffel-Lauchsuppehen mit Muskat 5.00
Eln lelehtes Kartoffelsippehen wmit Sahne verfeinert,
Butter und Zwiebeln, Lauch, Brotwitifell uno Kriiuter

Leckeres Fischsuppehen mit qemiiseblittehen 6.50
Felnes Flsehsippehen mit Gemuseblittehen, Sherry,
Creme fraiche, Pernod, Martint und einer Sahnehauboe
mit Flusskrebsen und gegrillten Flsehen




Fiseh, Fletseh und vegetarisceh

Vo Fletsch
C,VLLLSPL% it Paprika, Speck, Gurke und Zwiebeln,
Rinderfilet und Schwelnesteak mit Pommes frites 19.€0

Zarte Matspoulardenbrust mit einer Oliven-Tomatenkruste,
Gevitseaarnitur und hausgemachtenspitzle 20.80

Schinauer wetde-Rinderfilet ca.2400 mit einer Pleffersobe 24 .80
Kartoffel-Ristl, elner klelnen Gemitsegarnitir
lelne Portlon  21.€0

Chateavbriand fir 2 Personen pro Person  20.00
Am Tlseh tranchiert mit frischem Gemlise felnen Bellagen unol Bernaise

Vo Fisch
Rouget barbet v Pergament auf Gemliseblittehen
gebacken uno LangRornwildrels 22.20

Schwarzer Hellbutt auf Blattsplnat mit elner
Oliven-Tomatenkruste und Kartoffeln 20.80

Marlanfilet mit Pistazien gebacken auf Belugalinsen an
elnem Gutedelsibehen mit Langkorn-wildreis 20.80

Zovte Forelle Mitllerin gebaclken mlt
Evcnucbblittehen wund Kartoffeln 18.20

vegetariseh
Zueelnl mit Frischiedise gefitllt auf einem wWaldpilz-
sochen, Rostl und Gemusegarnitur 15.€0



Vorspelsen

Kalte vorspeisem,
NUsslesalat it Kriluteressig, Zwiebeln, Speck
EL und Brotwitrfell 5.90

Carpacelo von Zucelni mit Olivendl, frischen Kiiutern
geristete Sonnenblumenkerne und Gorgonzolacreme F.80

wildterrine vom Reh und Hirseh mit Gilnseleberieern,
elner Tomatenrose uno Apfelsalat 9.80

Carpacelo vom Schinauer Rinderfilet meit Basilikum,
Olivendl und Parmesan 9.€0

Geviluchte Glinsebrust auf Nitsslesalat F.20

WaArnLe \/orspeisem,
Stalwpﬁtz—ﬁa\/wug LA Butter wund Pesto 6.Q0

= qambas mit Kartoffel-Spaghettis

wmwieleelt mit sitb-sauver Sobe 5.Q0
Zwischengericht
Kolkusnubsorbet mit cossiclilkesr 2.Q0

Passtonsfruchtsorbet mit Kokosnublilksy, rotem Pfeffer 2.0



Wilde Zettewn

Vo Wild

Rehgulaseh aus der Keule geschnltten 21.8€0
mit Speckstreifen, Pilzen und Brotwitrfell

Felnes Hirschfilet mit elner Haselnuh-
Prelselbeeriruste gratiniert und felner Garnitur 22.80

Hirschfilet aus Schinauer Witldern
mit frischen Pilzen dozu noch Selleriepiiree 25.80

rehfiletzipfli sehin geflochten auf zweterlel Sébehen
mit Pllzenw und schon ausgarniert 2F.Q0

Dazu servieren wir thnew Apfelrotkohl,
hausgemachte Sphtzle oder eln Saliitchen



