
 

Warme Gerichte aus der bürgerlichen Küche 

 

 

Regionale Kleinigkeiten siehe letzte Seite in der Weinkarte 
 

 

                  Kleinere Portion 

275 Rahmschnitzel (vom Schwein) mit frischen Champignons, 

hausgemachte Spätzle  10,80 

273 Schweineschnitzel „Cordon bleu“ mit Pommes frites  12,00 

573 Gemüseteller mit frischen Gemüse und Kartoffel ihrer Wahl  13,80 

436 Lachs und Garnelen gebraten auf frischen Nudeln mit Gemüse und Pesto  13,80 

412 Frischer Lachs vom Grill, Beurre blanc Sauce mit Kerbel und Estragon 

Basmatireis  15,20 

276 Medaillon vom Schweinefilet grilliert mit Pinienkern-Olivenhaube 

Cognacrahmsoße, Krokettenkartoffeln  15,20 

323 Wiener Schnitzel vom Kalb, Pommes frites  15,80 

311 Geschnetzeltes Kalbfleisch in einer Kräutersoße mit frischen Champignons 

hausgemachte Spätzle  16,20 

322 Kalbsrückensteak vom Grill mit Morchelrahmsoße 

hausgemachte Spätzle, 16,00 20,00 

364 Rinderrückensteak (faux filet) vom jungen Rind aus der Region 

mit hausgemachter Kräuterbutter oder Zwiebeln, Bratkartoffeln   18,80 

363 Rinderrückensteak  ( faux filet) vom jungen Rind aus der Region 

mit einer Cremesoße von rosa und grünem Pfeffer, hausgemachte Spätzle  18,80 

 Zusätzliche Beilage auf Wunsch 

233 bunter Beilagen-Salatteller 4,20 

232 verschiedene frische Gemüse   4,80 

 

Auszug aus unserer Dessertkarte 
 

680 Lauwarmer Birnen – Apfelstrudel mit geschlagener Sahne 4,00 

662 Gemischtes Eis  „Gourmet“ 4,20 

655 Schwanenwirts Kirschwasserbömble mit Sauerkirschen, Sahne 6,80 

660 Crème Brûlée mit Fruchtsalat 7,20 
 

 

 

Warme Küche von 12:00 Uhr bis 14:00 Uhr und von 18.00 Uhr bis 21.15 Uhr 

Unsere Preise enthalten 19 % Mehrwertsteuer und Bedienungsgeld.  

Ruhetage:   Dienstag ganzer Tag,   Mittwoch-Mittag bis 16:30 Uhr geschlossen 

Fußnoten für Zusatzstoffe 

Nr.  1 mit Konservierungsstoff,   Nr.  2 mit Farbstoff, Nr.  4 mit Süßungsmittel,   Nr.  8 mit Phosphat 

Nr. 10 mit chininhaltig,   Nr. 11 coffeinhaltig, Nr. 12 mit Geschmacksverstärker 

In unseren Speisen könnten handelsübliche Geschmacksverstärker verwendet worden sein. 


