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Vorspeisen 
 
585 ½ Dutzend Schnecken mit Toast       6,20 

 

Div. Krabbenspieß in Knoblauchbutter gebraten auf Gemüsereis   7,80 

  

527 Kleiner Schwedenteller mit Lachs, geräuchertem Forellenfilet,  

Matjestartar und Ei garniert, dazu Toast und Butter     7,90 

 

Div Mozzarella mit Tomaten an Balsamicodressing, dazu Bauernbrot   6,80 

  

 

 

Suppen 
 
553 Pikante Goulaschsuppe mit Brot 12       4,60 

 

Div. Elsässer Zwiebelsuppe mit Käsecroutons 12      4,20 

 

532 Tomatencremesuppe mit Sahnehaube und Toast 12     4,20 

 

533 Badische Schneckensuppe mit Toast       4,70 

 

582 Rinderbouillon mit Kräuterflädle       4,20 

 

Div. Klare Ochsenschwanzsuppe mit Portwein abgeschmeckt    4,50 

 

Div. Terrine Kartoffelsuppe mit Wienerle und Brot     4,80 

 

 

Salate 
 
598 Salat „Nicoise“, Blattsalate mit Thunfisch, Oliven, Gürkchen, 

Tomaten garniert, und Brot        8,80 

 

599 Große Salatplatte mit Schinken und gekochtem Ei , Brot 1,2,3   6,70 

 

600 Bunter gemischter Salatteller 1,2,3       3,80 
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Für den kleinen Appetit  
577 Eieromelette mit gekochtem Schinken oder Champignons,  

Petersilienkartoffeln und buntem Salatteller 1,2,3     7,90 

 

578 Toast Hawaii (Toast mit Schinken und Ananas,  

mit Käse überbacken) 1,2,3        6,50 

 

575 Fleischsülze reich garniert, mit Remouladensauce  

und Bratkartoffeln 1,3         8,50 

 

576 Paar Kalbsbratwürste mit Röstzwiebeln,  

Kartoffel-Kopfsalat und Brot  1,2,3       6,80 

 

 

Kleine Köstlichkeiten 
587 Gemischter Schlemmerteller, mit Lachs, Forellenfilet, Pastete  

französischer Weichkäse, Brot und Butter 1,2      10,60 

 

588 Kaiserschmarrn (zerrissener Pfannkuchen) mit Rosinen,  

Zimtzucker und Apfelmus        8,50 

 

525 Matjesfilet (2 Stück) „Hausfrauen-Art“, mit Kräuterkartoffeln 2   8,90 

 

23 Geräucherte Forellenfilets mit Sahnemeerrettich , Toast und Butter 3  8,90 

 

352 2 Camembert gebacken, mit Preiselbeeren und Salaten garniert   6.20 

 

Div.  Rotbarsch in feiner Kräutersauce mit grünen Nudeln    8,90 

 

 

Fischgerichte 
Div. Gedünstetes Lachsmedaillon mit Gutedelsauce,  

gefülltem Blätterteigfleuron, Blattspinat und Salzkartoffeln   13,90 

 

546 Schwarzwald Forelle “ Müllerin Art”  zerlassene Butter 

Kräuterkartoffeln und bunter Salatteller 1,2,3      13.60 

 

544 Edelfisch-Teller , verschiedene Fischfilets gebraten , Müllerin Art  

an Haselnussbutter, mit Kartoffeln und buntem Salatteller 1,2,3   14,80 

 

543 Zanderfilet kross gebraten, auf Morchelnudeln, mit Sauce Bearnaise  

und Salaten der Saison        15,60 

 

Div.  Eglifilet in Kräuterbutter gebraten, mit Petersilienkartoffeln 

und buntem Salatteller 1,2,3        16.50 
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Tellergerichte 
66 Zartes Hasenrückenfilet mit Kirschsahnesauce,  

Pommes-dauphine und buntem Salatteller 1,2,3     12,80 

 

556 Rösti-Teller mit kleinem Rindersteak vom Grill,  

Cafe-de-Paris-Butter und gemischtem Salatteller 1,2,3     13,50 

 

557 Gebratene Hähnchenbrust an frischen Saisonsalaten    9,10 
 

 

Hauptgerichte 
562 Mixed Grill  “Kaiserhof”  verschiedene Medaillons mit Grilltomate,  

Speckscheibe, Gemüsegarnitur und Macairekartoffeln     16,80 

 

74 Schweinerückensteak „Schweizer-Art“ mit frischen Champignons und 

Käse gratiniert, Kartoffelkroketten und Salatteller 1,2,3    13,80 

 

Div. „Holsteiner“ Schweineschnitzel mit Spiegelei,  

bunter Gemüsegarnitur und Salzkartoffeln      13,60 

 

561 Wiener Kalbsschnitzel paniert , Burgundersauce 

Pommes frites , bunter Salatteller 1,2,3       14,60 

 

563 Züricher Kalbsrahmgeschnetzeltes, Champignons 

Berner Kartoffelrösti und bunter Salatteller 1,2,3     15,50 

 

80 „Römertopf“ Schweinelendchen auf hausgemachten Spätzle,  

Champignonrahmsauce und Salaten der Saison 1,2,3     15,40 

 

565 Entrecote vom Grill , garniert mit Cafe de Parisbutter 

Pommes frites, bunter Salatteller 1,2,3       17,90 

 

Div. Pariser Pfeffersteak in Sahnesauce mit grünem Pfeffer,  

gedünstetem Saisongemüse und Schupfnudeln     18,50 

 

567 Zarte Rinderfiletscheiben mit Früchten in Sahnesauce, 

dazu Butternudeln und  bunter Salatteller 1,2,3      17,90 

  

568 Rinderfiletsteak  mit hausgemachter Kräuterbutter 

Pommes frites und bunter Salatteller  1,2,3      22,90 

  

 

Empfehlung  ab 2 Personen: 
 

Chateau Briand 

bestes Stück des Rinderfilets 

umlegt mit Saisongemüse 

Sauce Béarnaise Pommes- Dauphine, Pommes frites 1,2 

27,90.- pro Person 
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Kalte Speisen (Vespergerichte) 

 

 

 

 

591 Wurstsalat einfach  oder mit Käse , Brot 1,2      5,60 

 

592 Wurstsalat spezial mit Käse und verschiedenen 

Salaten , Brot 1,2         7,70 

 

593 Schinkenbrot mit gekochtem oder rohem Schinken 1,3,12    6,80 

 

594 Aufschnittplatte mit Brot und Butter 1,3,12      8.30 

 

595 Käseplatte mit Brot und Butter 1,2,3       8,80 

 

596 Portion Schwarzwälder Schinken 

dünn geschnitten dazu Brot und Butter 1      9,80 

 

597 Bündnerplatte reich garniert , Brot und Butter 

“ Schweizer Bündnerfleisch, Rauchschinken, Weichkäse “ 1   10,20 

 

601 Geräucherter Lachs auf Toast mit Sahnemeerrettich 3    9,80 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Je nach Gericht können folgende Zusatzstoffe enthalten sein. 
Nr. 1 = mit Konservierungsstoff, Nr. 2 = mit Farbstoff, Nr. 3 = mit Antioxidationsmittel,Nr. 4 = mit 
Süßungsmittel Saccharin, Nr. 5 = mit Süßungsmittel Cyclamat, Nr. 6 = mit Aspartim, Nr. 7 = mit 
Süßungsmittel Acesulfam, Nr. 8 = mit Phosphat, Nr. 9 geschwefelt, Nr. 10 = chininhaltigNr. 11= 
coffeinhaltig, Nr. 12 = mit Geschmacksverstärker, Nr. 13 = geschwärzt, Nr. 14 = gewachst 


