
Dessertkarte 
 
   Gemischtes Eis  ohne Sahne    3,00 € 

           mit Sahne    3,50 € 

 

    2 Kugeln hausgemachtes Sorbet    4,40 € 

 

 Sahnemeringe     4,50 € 

 

 Eismeringe      6,50 € 

  

 Panna-cotta mit Beerengrütze    5,50 € 

  

 Großer Eiscafe     5,00 € 

  

 Cremè brûlèe     6,50 € 

 

 Helles und dunkles Schokolademmousse  

 mit Früchten     7,00 €  

 

 Dessertteller „Ochsen“    8,00 € 

   

 Französische Rohmilchkäse von der Kuh 
 (Tomme de Savoir, Saint Nectaire und Comté)  

  mit Dattel-Sesam-Honig-Chutney    8,50 € 

 
           

 

 

 

 

Tasse Kaffee     1,90 € 
 

Portion Kaffee   3,80 € 
 

Espresso    2,00 € 
 

Doppelter Espresso    4,00 € 
 

Cappuccino     2,50 € 
 

Latte Macchiato    2,50 € 
 

Glas Tee     1,80 € 
 

Portion Tee    3,60 € 
 

Tasse heiße Schokolade   2,00 € 
 

Portion heiße Schokolade   4,00 € 

 

 

Als „Verdauerle“ empfehlen wir Ihnen: 
 

Hefebranntwein    2,20 € 
 

Kirschwasser     3,00 € 
 

Mirabellenwasser   3,00 € 
 

Williams-Christ-Birne   3,00 € 
 

Zibärtli (kleine Wildpflaume) 4,00 € 
 

Grappa di Prosecco    3,40 € 
 

Grappa di Moscato    4,50 € 


